Anja’s pannetje aardappel met zoet en pittig

Ingrediénten

1 klein uitje, fijngesneden

2 teentjes knoflook, fijngesneden

Aardappelen in blokjes (hoeveelheid naar wens)
Peper naar smaak

Snufje kaneel

Handje rozijnen

(erbij geserveerd: vissticks en spinazie)

Bereiding

N —

W

Verhit wat olie in een koekenpan.

Fruit het uitje en de knoflook zachtjes tot ze beginnen te geuren.

Voeg de aardappelblokjes toe en bak ze tot ze zacht zijn, maar nog een beetje bite
hebben.

Breng op smaak met peper en een snufje kaneel.

Voeg de rozijnen toe en laat ze even mee warmen zodat ze hun zoete smaak afgeven.
Serveer met knapperige vissticks en een portie spinazie.



